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Herbst & Winter im Grande Beach Café - Genuss mit
Meerblick

Wenn drauf3en die Wellen rauschen, die Luft klar ist und
die Sonne golden Uber der Ostsee untergeht, wird es bei
uns im Strandrestaurant erst so richtig gemutlich.

Ob ein spates FruhstlUck mit frischem Kaffee, eine warme
Mittagspause mit Blick aufs Meer oder ein stilvolles
Abendessen bei Kerzenschein — wir schaffen den
passenden Rahmen fur Ihre Auszeit im Herbst und
Winter.

Unsere Klche setzt weiterhin auf frische, hochwertige
und regionale Zutaten — mit Stolz tragen wir unser Bio-
Zertifikat (Kontrollstellencode: DE-OKO-009). In der
kUhleren Jahreszeit erwarten Sie besondere kulinarische
Highlights:

e Ente & Gans - klassisch, knusprig und mit herbstlichen
Beilagen, bei uns am Tisch tranchiert oder auch als Menu
fUr Zuhause zum Mitnehmen.

e GCrande Dice - unser Wrfelspiel mit
Uberraschungsgewinnen direkt am Tisch (ab 30 € Umsatz
p.P.). Spannung, Spal? und Genuss in einem Wurf.

e Business-Lunch -2 Gange, schnell serviert und perfekt fur
die Mittagspause.

e 3-Gange-Kennenlernmenu - ideal, um uns und unsere
Kuche kennenzulernen.

Passend dazu bieten wir eine sorgfaltig ausgewahlte
Weinvielfalt — von frischen Weil3weinen Uber gereifte
WeilBweine mit Charakter bis hin zu fruchtigen Rosés und
vollmundigen Rotweinen — perfekt abgestimmt auf
unsere Speisen.

Veranstaltungen, besondere MenuUs und Aktionen finden
Sie aktuell auf Facebook und Instagram - reinschauen
lohnt sich!

Und wenn doch einmal etwas nicht passt: Sprechen Sie
uns bitte direkt an. Denn nur so bleibt Gastronomie ein
persdnliches Erlebnis mit echten Begegnungen.

Wir freuen uns, dass Sie da sind!

Herzliche Grufe,

Ihre Anka & Ralf Casagrande
und Ihr Tung Truong (GF)




‘ l‘ e 5 éz %
TAGLICH VON 9:00 - 11:45 UHR

GRANDE STRAMMER MAX 138

Kartoffeln | Ruhrei | Krustenbrot | Serrano-Schinken |
eingelegte Zwiebeln.

SAND & SEE STULLE 142

Ceraucherter Lachs | Bio Ruhrei | Cottage Cheese | Avocado |
Cepickelte Zwiebeln | Sauerteig Krustenbrot

FRENCH TOAST 138

Brioche | Bio Eier | Frische Beerenfruchte | Blaubeer-
Ahornsirup-Frischkasecreme | Puderzucker

SHAKSHUKA 14,4

Pochierte Bio Eier | Tomatensugo | Kichererbsen |
Fruhlingslauch | Koriander | Sauerteig Krustenbrot

Shakshuka, der aromatische nordafrikanische Frihstlicksklassiker:
Sanft pochierte Bio-Eier in wirzigem Tomatensugo mit
Kichererbsen, Frahlingslauch & Koriander. Dazu knuspriges
Sauerteig-Krustenbrot.

MANGO QUARK BOWL 152

Mandel Crumble | Bio MUsli | Beerenfruchte | Goji Beeren

Die Mango Quark Bow/ bietet nicht nur die gesunden Beeren und
den knackigen Mandel Crumble, sondern enthalt mit der Mango
auch eine Frucht, die in Indien seit tiber 4.000 Jahren kultiviert wird
und ein Symbol fur Liebe und Freundschaft ist.

GRANDE BIRCHER MUSLI - VEGAN 139

Bio Weizen-Haferflocken | Apfel | Rosinen | Vegan Joghurt |
Bio Ahornsirup | Chia Samen | Frische Beerenfruchte

Unser Bircher Mdsli: Hochwertige Zutaten tiber Nacht eingeweicht.
Eine gesunde Verbindung von Haferflocken und frischem Obst fir
einen belebenden Start in den Tag.

FRANZOSISCHES FRUHSTUCK 14,9

- Mit einem Heissgetrank* -

Buttercroissant | Brioche | Andechser Bio Butter | Honig |
Nutella | Konfiture | *Bio Café au Lait oder Bio Heil3e
Schokolade

TRUFFEL-KASE-OMELETT 178

Bio Eier | Ital. Provolone Kase | Frischkase | Junger Blattsalat |
Tomatenwurfel | Schwarzer Truffel | Sauerteig Krustenbrot




‘ l‘ o 5 éz %
TAGLICH VON 9:00 - 11:45 UHR

FRISCO BREAKFAST 138

Bio RuUhreier | Speckstreifen | Sudlander Wurstchen aus SH |
Tomatenwdurfel | Schnittlauch | Kartoffel-Weizenbrotchen |
Andechser Bio Butter

GRANDE EGG BENEDICT 14,8

Pochiertes Bio Ei | Stullenbrot | Rote Bete Creme | Avocado |
Sauce Hollandaise | Gartenkresse

Upgrade: Ein weiteres pochiertes Bio Ei + 2,7
Speckstreifen + 32
Norwegischer Raucherlachs + 5,8

,PETIT* GRANDE FRUHSTUCK P.P.157
(Ab 2 Personen)

Ein Brotkorb mit:
Kartoffel-Weizenbrotchen | Eiweissbrot | Brioche

** Eine Etagere mit 15 Produkten ***
,Schlicht und einfach, aber jedes Stick mit Sorgralt
ausgewahit”

Bio Gouda | Italienische Salami | Hahnchenbrustaufschnitt | Krauter
Fleischsalat | Gekochtes Bio Ei (hart) | Hofweichkase von Bioland |
Quark Dip mit Petersilie | Hawaii Frischkase — Ananas & Mandel |
Andechser Bio Vanille Joghurt | Nutella | Honig | Darbo Konfiture |
Margarine | Andechser Bio Butter

Add on: Zwei Bio RUhreier +26
Buttercroissant +35
Ein pochiertes Bio Ei mit Sauce Hollandaise +37
Norwegischer Raucherlachs +58

Superfood Paleo Brot * (Glutenfrei + Vegan) +22
(Mit Cranberries, Kernen und Chiasamen, Protein- und Ballaststoffreich)

Clas alkoholfreier Secco (0,1L) +55
GClas Crémant Bouvet Excellence Rosé (O,1L) +7,5
Clas frisch gepresster Orangensaft (0,2L) +6

*ekk DELUXE FRUHSTUCK **** p_p. 295
(Ab 2 Personen)

Wie , Petit Grande” Frihstdick — zusatzlich mit Rihreiern, Bagel und
8 weiteren Produkten

Einem Glas Cremant Rosé oder alkoholfreiem Secco
und einem HeilBgetrank nach Wah!* (“alkoholfrel)

Sylter Meersalz Kase | Bircher MUsli | Mini Pfefferbeif3er | Speckstreifen
| Mini Pancakes mit Puderzucker | Snack Gurke | Flusskrebssalat |
Sudlander Mini Wurstchen aus Schleswig-Holstein

Tellergeld fiir einen extra Teller und Besteck: 2,9
(Kindern unter 12 Jahren wird kein Tellergeld berechnet)
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Montag - Freitag | 12:00 - 16:45 Uhr

> <
BUSINESS LUNCH

2 - Gange Menu 133

Freie Wahl aus den “Wochen-Highlights”*

Affogato Dessert oder eine Kugel hausgemachtes Eis oder Sorbet

Ein Magnus Mineralwasser (Q,25 I) oder
Eine Tasse Espresso oder Ein Glas Portwein (5 cl)

VORSPEISEN & SALAT

KURBISCREMESUPPE VOM HOKKAIDO 8.4

Vanille | Orange | Kurbiskerndl | Kurbiskerne

CHA 610 - FROHLINGSROLLEN ®sTick 9.5

Hackfleisch | Karotten | Pilze | Glasnudeln | Reispapier

TABLESIDE CAESAR SALAD 15.4

Live-Zubereitung am Tisch.
Romanasalat | Grana Padano | Croutons | Cherrytomaten

Add-on

» Gebratene Riesengarnelen (5 Stk.)  +12,5
¢ Knuspriges Panko Hihnchen + 75
e Avocado und Hirtenkdse + 6,5
¢ Husumer Rinderfiletstreifen +15,5
TERIYAKI VEGGIE BOWL (VEGAN) 15.4

Eine farbenfrohe Kombination aus frischem Gemuse und
hausgemachter Teriyaki-Sauce. Diese ndhrstoffreiche,
geschmackvolle Mahlzeit erfreut sowohl das Auge als
auch Fans pflanzlicher Kuche.

THAI CURRY — CHICKEN EDITION 15.4

Cremiges, aromatisches und leicht scharfes feuriges
rotes Thai-Curry mit frischen buntem Gemuse.

FAT NOODLE BOWL 15.4

Ein Loffel & du bist verliebt — dicke, seidige Udon-Nudeln
baden in einer tief aromatischen Bruhe, die so komplex &
wohlig ist, dass jeder Schluck nach mehr schmeckt.
Verfeinert mit frischen Krdautern & feinen Gewlrzen —
Comfort Food auf einem neuen Level.

WOCHEN-HIGHLIGHTS

SENFEIER 14.4

Dijon-Senf | Mango | Kartoffel-Rote-Bete-Stampf |
marinierter Blattspinat

KARTOFFELCREMESUPPE 10,7
Wiener Wurstchen | Schnittlauchdl | Krustenbrot
DONBURI BOWL DER WOCHE: 14.7

Entenconfit | Teriyaki-Gemuse | Koriander | Chili | Sesam |
Johannisbeere

HAUSGEMACHTE FRIKADELLEN 15.7

Rinderhackfleisch | lauwarmer Kartoffelsalat | Bresaola |
Kurbiskernél

KASSLER BURGER 15.4

Brioche-Bun | Grunkohl | Senf-Mayonnaise | geschmorte*
Zwiebeln | Fritten | Sour Cream

HAUPTGERICHTE

GEFULLTER KARTOFFELKNODEL 14.4
Ziegenfrischkése | Apfelrotkohl | Ponzu-Jus
ORIGINAL WIENER SCHNITZEL 26.7

Kalbsricken | Semmelbrésel | Butter | Speck-Bratkartoffel
Preiselbeerkompott | Zitrone | Gurkensalat | Dill | Zwiebeln

NORDIC CATCH — DORSCH 21.4

Senfsauce | Speck-Bratkartoffel | Gurkensalat

Dill | Zwiebeln /
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SOULFOOD

CLASSICO - SALAMI PIZZA 13.7

Tomatensauce | Mozzarella | Salami
Ein einfacher, zeitloser Klassiker.

PROSCIUTTO E FUNGHI PIZZA 15.8

Schinken | Tomatensauce | Mozzarella | Pilze | Oregano

BBQ SMASH BURGER 15.2

Brioche Bun | Beef Patty | Speck | White BBQ Sauce |
Fritten | Sour Cream.

PURE SMASH - CHEESEBURGER 15.2

Bioche Bun | Beef Patty | Homemade Sauce | Cheddar
Cheese | Tomate | Salat | Zwiebeln | Fritten | Sour Cream

BERLINER BISTRO DELUXE 14.7

Geflugelcurrywurst | Fritten | Sour Cream | Caesar Salad

DESSERTS

TIRAMISU “TABLE SIDE” 9,9

Hausgemachtes Tiramisu ohne Alkohol
Mascarpone | Loffelbiskuits | Espresso | Kaffee-Crumble.

DER SUSSE SEELENTROSTER 9,9

Apfel-Streuselkuchen mit Marzipan
Hausgemachtes Vanilleeis | Schokoladensauce.

GRILLED MARSHMALLOWS (7 STUCK) 9,5

Zum Selbstgrillen am Tisch Gber Hibachifeuer.

SALTED CARAMEL CHEESECAKE EDITION 9,5

Hausgemachtem Himbeersorbet | Salted Caramel |
Kaffee-Crumble.

MINI SCHOKOLADENFONDUE 9.5
Mit frischem Obst, Marshmallows und Butterkeksen.
AFFOGATO 14
Vanilleeis | Kaffee-Crumbile | Espresso

OMA'S GEFULLTER BRATAPFEL 10.9

Marzipan | Vanille-Zimtschaum | Rosinen |
Mandelcrumble | Vanilleeis

BUBBLE WAFFLE MIT PUDERZUCKER 477

Bio Eier | Bio Milch | Bio Mehl

HAUSGEMACHTES EIS & SORBET e kuceL 4.7

¢ Vanilleeis
e Himbeersorbet

KINDERGERICHTE

FUr alle Gaste bis 12 Jahre.

SELBSTGEMACHTE PASTA ALLA MAMA 8,7

Tomatensauce | Grana Padano

GEBRATENE HAHNCHENBRUSTFILETS ~ 12.8 .

Bratkartoffeln | Speck

GEBRATENES DORSCHFILET 15.7
Reis | Gemuse
KIDS CURRYWURST 9.7

Geflugelcurrywurst | Fritten | Tomatenketchup

KINDER CHEESEBURGER 11.4

Fritten | Tomatenketchup

KIDS BIG PIZZA 10.2

Mozzarella | Tomaten-Pizza-Sauce
Wahlweise zusdatzlich mit Salami oder Schinken + 2.1

CHICKEN BEARS ODER FISCHSTABCHEN

Fritten | Tomatenketchup
3stuck 7.4 | 5Stuck 9,3

*KIDS EAT FREE - Gratis Kindergericht! Jedes Kind erhdilt ein kostenfreies Gericht von unserer Kinderkarte —
in Kombination mit jeweils einem Hauptgericht eines Erwachsenen. *auBer an Feiertagen / bis 9 Jahre
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